@ www.ufs.com
unileverfoodsolutions_ro
f /UnileverFoodSolutionsRomania

@ /bucatari

/UnileverUFSRomania

N i
Unilever South Central Europe BN chefs@unilSEEEEy
AFI Lakeview

Strada Barbu Vdacarescu 301 - 311, etqj 8, sector 1,
020276, Bucuresti, Romania

Telefon: 04 021 303 48 00, Fax: 04 021 303 48 74

Acest catalog a fost tipdrit in aprilie 2025, iar unele informatii prezentate pot
suferi modificari ulterioare. Informatiile prezentate in catalog nu inlocuiesc
informatiile de pe etichetele produselor. In cazul aparitiei unor discrepante
intre informatiile din acest catalog si cele de pe etichetele produselor,
prevaleazd informatie de pe etichetele produselor. Clientul trebuie sda verifice
intotdeauna informatiile de pe eticheta produselor inainte de orice
achizitionare sau utilizare.

VEQETARIAN
BUTCHER ™




Solutiile pe care le oferim pot fi orice
de la marcile noastre globale si
produse de inaltad calitate care
indeplinesc cerintele si  nevoile
industriei HoReCa de astazi, pana
la serviciile noastre profesionale,
cum ar fi instruireq, inspiratia, dar si
definirea tendintelor meniului care
modeleazd industria.

Descarca catalogul de produse
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UFS Chefs Recomanda

Delikat Legume

o Un gust savuros de [egume PENTRU PROFESIONISTI/ 34 MPO@ECHOMAARCTH 7
. [PV . &
® Conservat prin uscare si fard conservanti
X ' ; (T30 P LEGUME
KAT -

@ Poate fi folosit si pentru preparatele de post

.
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Knorr Fulgi de Cartofi 4 Kg

@ Contine cartofi cultivati in mod sustenabil
® Preparare usoard si rapidd

® Fard coloranti / Far& conservanti /

Fard potentiatori de aromd / Fard gluten

Hellmann’s Sos BBQ

HELLMANNT

® Raport bun calitate/ pret: prepari 60 de portii de coaste de
porc BBQ

® Texturd si aromd de fum echilibratd

® Rosii provenite din culturi sustenabile

Knorr Primerba

® Gust savuros instant
® Mai putind risip& alimentard

® Salveazd timp: fard spdlare sau tdiere
@ Potrivit pentru aplicatii reci sau calde

Hellmann’s Sos de Maioneza Real

® Cel mai bun gust de la Hellmann'’s
@ O texturd ideald in combinatie cu alte ingrediente

® Versatil in aplicatii reci si o bund stabilitate la caldurd

@ FArd conservanti, fara coloranti artificiali, faréd gluten sau
lactoza

UFS Chefs Recomanda

Knorr Sos de Soia

@ Ideal ca dip pentru pachetele de primavard

@ Potrivit ca bazd pentru diferite sosuri

® Bazd pentru multiple aplicatii si derivate: asezonare
carne, legume, orez.

® Un sos bogat si versatil, sosul teriyaki de inspiratie
asiaticd aduce farfuriei tale un echilibru excelent intre
dulce si sarat

Tnoww  Fnown
DEMI-GLACE DEMI-GLACE

Sosul Knorr Demi Glace

@ Versatil - un sos de bazd in bucatdrie, din care se pot
obtine o multime de sosuri derivate

@ Rapiditate - economisesti timp

@ Se poate mentine la bain marie

® Se dozeazd usor

Hellmann’s Dressing Salatda 1L '

® Gust deosebit

@ Gata de utilizare

@ Versatilitate (salate, aperitive reci, salate cu paste, sandvisuri)
® Fard gluten / Fard lactoza*

*Varianta cu Miere si Mustar

Concentratele dingama
Knorr Professional

@ Versatilitate
@ Rapiditate - economisesti timp

@ Se prezintd sub formd de pastd si este usor de dozat
® Fard gluten / Fard lactozd / Fard conservanti

Sos Worcester de la
Knorr Professional

® O gamd largd de aplicatii, pentru méncaruri si bauturi,
precum tartar de vitd sau cocktail bloody merry.

De aseneneaq, se poate folosi in sosuri pentru asezonare,
marinare, ingredient in alte sosuri, salate si legume.
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rturi. Am nevoie de B
- : ita calitate care sa
ofere preparate or mele un plus de
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Topping-ul cu Fistic de la Carte D'Or
are un gust rafinat si un aspect
atragdtor, ajuténd bucéatarii sa © ...
transforme deserturile in adevarate "
opere de arta. = ‘@
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CARTE DOR

Topping-uri

CHOCOLATE

STRAWBERRY

Denumire Produse

Topping Fructe de péadure 1 kg
Topping Cacao 1 kg

Topping Caramel 1 kg

Topping L&maie 1 kg

Topping Caramel sarat 1 kg
Topping Capsuni 1 kg

Topping Crunchy Ciocolatd 1 kg
Topping Crunchy Ciocolatd Albd 1 kg

Topping Fistic 900 g

Mod de
dispunere

L}

6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax

6 buc./bax

Termen de
valabilitate

18 luni
24 luni
24 luni
12 luni
12 luni
18 luni
9 luni
9 luni

18 luni

Temperaturd,
transport si
depozitare

max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C

max. 25°C

WHITE CHOCOLATE

¥

5 f—

sb0g

Valoare
energeticd
/ 100g

)

1226 kJ
293 kca

1128 kJ/
270 kcal

1326 kJ/
317 kcal

1230 KJ
293 kca

1265 KJ
302 kca

1092 kJ/
261 kcal

2733 kJ
653 kcal

2627 kJ/
627 kcal

1230 KJ/
293 kcal

H

|

Dozaj
g/L(kg)

w2

PISTACCHIO
ki

Gramaj
recomandat/
portie preparatd (g)

a

Nr. portii
preparate

Il
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CARTE DOR

CREME BROLEE
CREME CARAMEL

D 114
o
" Mod de Termen de
Denumire Produse dispunere valabilitate
ﬁ L01]
Créme Caramel 1,25 kg 6 buc./bax 18 luni
Panna Cotta 520 g 6 buc./bax 24 luni

b )|
~

Carte D'Or Panna Cotta poate fi
modelata perfect pentru acrea
deserturi unice care sa-ti impresioneze oaspetii.
iar ei vor fiincantati, cand

'
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LENES [ LE- (O FAFETES e ¢

sunt prezentate intr-o notd creativé.

gl
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PANNA COTTA ,ga

= 48
Temperaturd, Valoare . Gramaj ..
5 NS Dozaj Nr. portii
transport si energeticd /L(kg) recomandat/ reparate
depozitare / 100g 9/t tg portie preparatd (g) prep

S O 0O ®

1700 kJ/

max. 25°C 400 kcal

135 100 113.00

max. 25°C 260 260 48

824kJ
/198 kcal




o Concentrate

Fnove Arome intense

PROFESSIONAL

si Fonduri

Concentrate D)

INTENSE
FLAVOURS

VEGAN & GLUTEN FREE
L

PROFES

PMBEN srnm

"OND DE PEST
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Temperaturd, Valoare X Litri (kg) /
f Mod de Termen de X s Dozaj
Denumire Produse s | el s t(;:gzpz)ic;:rzl en/e:%gtéca gllka) pr(fei?‘g[at
= ' ()
Temperatura, .. 1
Denumire Produse Mod de dispunere Termgp de transport si Valoare energetica / ﬁ @ @@
valabilitate depozitare 100g
o D o H

ﬁ @ Knorr Professional Concentrat de Vita 1 kg 6 buc./bax 18 luni max. 25°C %9k51a{ 20 45.00

Knorr Professional Concentrat de Pui 1 kg 6 buc./bax 18 luni max. 25°C %‘}(Iéja{ 20 50.00

Knorr Condiment lichid Deep Smoke 400 ml 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 133 kj / 562 kcal Knorr Professional Concentrat de Legume 1 kg 6 buc./bax 18 luni max. 25°C %6k'é{1{ 20 50.00

Knorr Condiment lichid Citrus Fresh 400 ml 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 148 kj / 627 kcal
Knorr Condiment lichid Roast Umami 400 ml 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 156 kj / 656 kcal Knorr Professional Fond de Peste 1 kg 6 buc./bax 12luni max. 25°C 17E§)k|2c<l 15 40.00

KNORR ARQME INTENSE  bulioonelork _ b M)
TE AJUTA SA OBTII PREPARATE =gy . . NaY
CU O AROMA COMPLEXA V) Ny  soomaconsianie TF T RAGU. MARINADA  SUPACREMA
SI UN GUST UIMITOR. | | ca e

 SUPACLARA  RISOTTO

DESCARCA BROSURA "BULIOAMELE, INIMA BUCATARIEI"
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PROFESSIONAL

INGREDIENTE DE INCREDERE
PENTRU FIECAREIPREPARAT

KNORR PROFESSIONAL
BULION LICHID CONCENTRAT

» POT FI FOLOSITE ATAT CA BAZA, CAT SI PENTRU ASEZONARE
INTR-O VARIETATE DE PREPARATE

« OFERA PREPARATELOR SAVOARE INTR-UN TIMP SCURT

« POTRIVITE ATAT PENTRU PREPARATE CALDE, CAT S| RECI

TARY whRS TAR
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DESCOPERA 10 RETETE
CUTHERMOMIX!

PROFESSIONAL

Bulioane Lichide

|
R FROFERRIGHAL

Gffdfional

FEOFEASIOMAL

Bulioane Lichide

ZUM ABRUMDEM ZLUM ABRUMDEM

LIQUAD COMCENTRATE
IHRER SPEISEM IHRER SPEISEM LCHIDE
POUR AFFIMER POUR AFFIMER CONCENTRE Concentrate -)
VOS5 PLATS VOS5 PLATS GETRONNEN o FERFICTE
— Bl A LA RIECTION

KONZENTRIERTE BOUILIM
BOUILON CONCENT
N COR

HUHM - POULE

SCHAALDIEREN
CRUSTACES

KONzENTRIERTE BOUIWEN
B0UILLON COMCENTH
N COR

RIND - BCEUF

RS LN

PEEAL
RIMDER BOUILLON
BOUILLON DE BCELF

= ¥
Fuss antin woas
e e e

[ Bulioane Lichide
cu Consistenta Gelatinoasa

Temperaturd, Valoare X Litri (kg) /
. Mod de Termen de - N Dozaj
Denumire Produse . o transportsi  energeticé preparat
dispunere valabilitate depozitare /100g g/l (kg) final

L] & T

Knorr Professional Bulion Lichid Vita 1 L 6 buc./bax 12luni max. 25°C 17klé£1/l 30 33
Knorr Professional Bulion Lichid Pui 1 | 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 217kléja/l 30 33
Knorr Professional Bulion Lichid Homar 1 L 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 17klé£1/l 30 33
Knorr Professional Bulion de Vitd 0.8 kg 2 buc./bax  12luni max. 25°C iokléja{ 40 20

11



PROFESSIONAL

Ynov, R #novw Sosurideshidratate

PROFESSIONAL

Know

FROFESSIOHAL

BRATENJUS

fmﬂ-

SAUCE
HOLLANDAISE

SO CARBOMARA
COC KAPEOHAPRS
CARBONLRS STOAT
CMARA CARBONARA

SALKCE OUATTED FORRLGE
COC YETHPH CWIPEHA
SHECRO Ol A
SAIThRRTAS ALAW

hecesitatimp mdelu ngatsi
| \-....__g o

ulte materii prime.

e wr . . . = o
Incearca Knorr Sos Brun Spaniol si Knorr Sos Demi-Glace, : Modde  Temende TemPeuG Valoae ., LiiGg)/
] Denumire Produse dispunere velailiaie transportsi  energetica all(kg) preparat
depozitare /100g final

pentru a obtine cu usurinta si creativitate preparate =

cu un gust si aspect deosebit. SRR, ¥

Sos Demi-Glace 1.1 kg 6 buc./bax 24 luni max. 25°C %;tcl:(é/l 95 11.60
H= H Bratenjus - Sos pentru fripturd 1.4 k 6buc/bax 18luni max.25°C 187K/ 100 15
Rapiditate jus - Sos pentru frip g 4 il
g ECG“D”’IiEEﬁti timp %”w% Sos Brun Spaniol 1 kg 6buc/bax  18luni  max.25°C g3 100 10.00
SERFR TGN AL , : oc  206kJ/
'[E_EI;EL“EE — Sos de Piper verde 0,66 kg 6 buc./bax 18 luni max. 25°C 29keal 120 8,33
SAUCE/505 S0% BN &
. SPANSA ik Sos Olandez 1 kg 6buc/bax 15luni  max.25°C SO/ 170 5.80
Se poate mentine la , , o 400KJ/
bqin marie Sos quattro formaggi 1,17 kg 6buc/bax  15luni  max.25°C g5 ol 180 6.60
11 RETETE INEDITE CU Sos Lemon Butter 1 kg 6buc/bax 18luni max.25°C 280K 100 10
SOSUL DEMI-GLACE! ca
Sos Bolognese 1 kg 6 buc./bax 15luni max. 25°C 152200kkch<l 200 8.50
. : o 270 kJ/
wr Sos Napoli 0.9 kg 6buc./bax  15luni  max.25°C g5 o 190 4.70
% sedozeaza usor 470 kJ/
Sos Carbonara 1 kg 6 buc./bax 15luni max. 25°C 110 kel 200 5.0

13




Fnoww Sosuri lichide

PROFESSIONAL

PROFESSIONAL

UN SINGUR 505
0 VARIETATE
& DE APLICAT)

(Ganded O

PROFESSIOMAL

HOLLANDAISE
E

e / Holland

(__E’:j.

PROFESSIOMNAL

DEMI-GLACE

SALSA 7 SALSA LIGUIDA
MOLHD /505

PROFESSIONAL

CHEESE SAUCE
SAUCE AU FROMAGE

Kaansaus / Narse Sauce / Salsa Oueso Gouda
Dstesauce  Sou senowy

PROFESSIOMAL

MUSHROOM SAUCE
SAUCE CHAMPIGNONS

Sosul Olandez de la Knorr poate fi folosit
intr-o multime de moduri creative pentru
a da gust si aspect meniului tau.

- E— I

Mod de Termen de UEI(EEraiaTeY Valoare energeticd

Denumire Produse

Descoperd diversele combinatii pentru oo e
sosul olandez! SAUCEHOLLANOA . L S

Hollardyives oy / Hallisd martyy

Sas Mander / orq Tnkanges /
Descoperaretetele inedite create.cu c Sos Olandez 11 6 buc./bax max. 25°C 1900 kJ/ 460 kcal
Sosul Olandez de la Knorr Professional.
Sos lichid Demi-Glace 1 | 6 buc./bax max. 25°C 190 kJ / 45 kcal
. Sos lichid de branza gouda 1 1 6 buc./bax max. 25°C 544 kJ/ 131 kcal
# 22 | Unilever
sure & Sos lichid de Ciuperci 11 6 buc./bax max. 25°C 380 kJ / 91 kcal
1%, 2 Food
©z%2” | Solutions Sos Worcester 1.125 | 6 cut./bax max. 25°C 460 kj / 110 kcal
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Bucatarie Asiatica

PROFESSIONAL

: (' E ESTE?
'O' D l 'o IA Knorr Sos de Soia E:,te |:u:|l:rw tqeﬁt u
| ‘ marinar B, QseLonare, gIU.ZL.rLJE carmuri

si legume sau ca ingredient in diferite
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L@fﬁ BENEFICI|
ol = ""s Gust echilibrat
« Calitate constanta
* Potrivit pentru aplicatii reci si calde
« Potrivit pentru vegani si vegetarieni

e - i e 1 e

S ' Y ;ﬁ e - RS p— - ; : MADE WITH
CE ESTE? \.'& (1] =y, : . i : £ JAPANESE MIRIN

Este realizatin principal din arded iute

rosu, otet de orez, usturgi 5i zohdr si este : }'r 2 :
perfect pentru a fi servitca dip. W
: T < : . ‘, ;
2 3 ' | -m"-i- . -
5 ANG GANG SAMBAL mAH SUNSHINE CH'IL\
¢ folosests oy g,

Hnwﬂcﬁdfééu cof ca dip

BFN‘:FICH

« Ofert1 6 notd dulce-p plmntu . :
preparatelor tals: 5W$#|H= cum
* Patrivit pentru: preparate la wok, sosuri
wneg rete, marinare, servit ca dlp

PICANT* ,_
SIDULCE '

’

|
!
:
:
r
rf‘..

Temperaturd,
transport si
depozitare

L] )

Mod de Termen de
dispunere valabilitate

Valoare energeticd

C E E‘_wT I: 2 Denumire Produse it

Ur'uuk dmtrr sosunle de bum d n bu fumrlu
j-:l.p«a nezd care se caracterizeaza pnn
faptul caasigura savoare si stralucire atdat
earnii cat si pestelui silegumelor.

W ! : v Geload Knorr Sos picant cu chili si rosii 11 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 860 kJ/205 kcal
J g - _-_- = f’h . JI: _,l'.lurf:-ﬁ P}."Pm'ffh‘w #
DESCARCA BROSURA g e 2 wf;} Te somon g, m&;"‘f e fxﬁ,&u- Knorr Sos Chili & Soia 1| 6 buc./bax 12 luni max.25°C 1060 kJ/253 kcal
“ASIAPLINA" - T i v pesty ]
DE SAVOARE” * = A Rl E:Eitf Fervry a,;ﬂ,.&‘::;f ] Knorr Sos Chili & Usturoi 1 | 6 buc./bax 12 luni max.25°C 807 kJ / 193 kcal
e ¥ 1’!‘”(‘; u{
s - 2%

BENEFICI]

Knorr Sos Teriyaki Japonez 1 | 6 buc./bax 12 luni max. 25°C 959 kJ / 225 kcal

B : . : g3 e e
# |nspirat din autentica retetd japoneza |
[ TERIVAKI. |

* Reali zat cu m.rm Japcnez

Knorr Sos de soia 1 | 6 buc./bax 9 luni max. 25°C 963 kJ/227 kcal

L e




ot Baza pentru o] Condimente profesionale

mancaruri pentru marinare si grill

LEGUME
JENERHYLIA

PENTRU PROFESIONISTI / 3A TPO®ECHOHANHCTH

—

=
LEGUME

e L
i

Temperaturd, Valoare Dozai Litri (kg) /
; s 0zaj
transportsi  energeticd /L (kg) preparat
depozitare / 100g 9/ttkg final

L] & T

Mod de Termen de

Denumire Produse dispunere valabilitate

Delikat Legume 5 kg 1 buc./bax 24 luni max. 25°C 177%ok|§:1él 12g 417 litri i ey e . PROFESSIONAL
Delikat Legume 2 kg Sbuc/bax  24luni  max.25°C {90 129 167 litri % ﬁﬁ-ﬁ%lmm

LS =
Delikat Bors Magic 0.8 kg 1buc/bax 12luni  max.25°C 3388 K/ 289 280 litri A w, NONNPABKASATPHN ¢4

e s - B T DT

W | e
e i

DESCOPERA Denumire Produse Jlodde  termende Ttdmppc:;:; veloare enrgetc
AROMELE CLASICE DELIKAT g p &
SPECIAL CREATE PENTRU |

BUCATAR" LE PROFESIONALE! Knorr Condimente pentru Peste 0.7 kg 6 buc./bax 15 luni max. 25°C 1083 kJ/258 kcal
Knorr Condimente pentru Pui 0.7 kg 6 buc./bax 15 luni max. 25°C 972 kJ/232 kcal

Knorr Condimente pentru Porc 0.75 kg 6 buc./bax 15 luni max. 25°C 928 kJ/221 kcal
Knorr Condimente pentru Vita 0.75 kg 6 buc./bax 15 luni max. 25°C 1033 kJ/247 kcal

Knorr Professional Condimente Grill 1 kg 6 buc./bax 24 luni max. 25°C 660 kJ/60 kcal

19
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PROFESSIONAL

(1l |

Ingrediente

Denumire Produse

Fulgi de Cartofi 20 kg
Fulgi de Cartofi 4 kg

Piure de cartofi cu lapte 4 kg

Pastd de sofran 0,8 kg
Aspic de porc 0.80 kg
Rantas Alb 1 kg

Amidon de porumb 2.5 kg

Maizena Sprag
Antiaderent 500ml

Piure de cartofi
Ingrediente

Piure de cartofi D)

7
Mod de Termen de T?mpemturc." Valoar € Dozaj Litril(kg) / Gramtg Nr. portii
dispunere  valabilitate ransP.ort ) EERgETE g/l (kg) pre.pamt recoman at! preparate
depozitare 100g final portie preparatd (g)

L] & T ©] ®)

1buc/bax  18luni 18 luni %g?('c‘é/l 200  200.00 200 800.00
1buc/bax 18luni 18 luni %8?(';&/[ 200  26.00 200 100.00
1buc/bax 18luni 18 luni ggg?('gé/l 200  26.00 200 130.00
lbuc/bax 18luni  18luni  2990K 20 40.00 - -
6buc/bax 24luni  24luni K13 50 1600 - -
6buc/bax 18luni  18luni 2898k 100 10.00 - -
4buc/bax  36luni  36luni 3200k - - -
12 buc, . o 3741kJ
Lo / X luni max. 50°C 894kca/l - - -

PROFESSIONAL

PROFESSIOMNAL

GEMUSE

Denumire Produse

Knorr Supd Cremé cu
Ciuperci 2 kg

Knorr Professional Supd
Cremad de Rosii 1 kg
Knorr Supd Cremé de
Ciuperci 1.3 kg

Knorr Supd Crema de
Legume 1.8 kg

Knorr Gdluste pentru
Supa 1 kg

Knorr Crutoane Natur
0.7 kg

Supe
Garnituri pentru supe

FROFESSIONAL

PARADIZNIKOVA JUHA
JUHA OD RAJOCE

[OMATEIA CYIA

SUPA CREMA DE ROSE

GRIESS-

KLOSSCHEN
Wh'“

Garnituri
pentru supe

Mod de Termen de Temperaturq, Valoarg = Dozaj L) Gram(zj Nr. portii
dispunere valabilitate tranSp.ort s energetica a/l(kg) pre.parm recoman at! preparate
depozitare / 100g final portie preparatd (g)

L & T ©] @)

3cut/bax  18luni  max.25°C 343K 90 22.20 300 74.00
3cut/bax  15luni  max.25°C 330K 9 2220 300 74.00

: o 220kJ/
6cut/bax 12luni max. 25°C Bt 110 12.00 300 40.00

, o 230kJ/
6cut/bax 18 luni max. 25°C 2 sl 120 15 200 75.00
3cut/bax  18luni  max.25°C 821K/ 4-5buc. 15000
4 cut./bax 12luni max. 25°C %ﬁgilc%/l - -
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el : Primerba
Ay — e — 3 [ Condimente

o — - e —

| Creativitat ' re limite

#ﬂm ¢ Rode Pesto « Pesto Rouge
Rotes Peste

f__,, Primerba f—f; ' Primerba o ' Primeta
nod Pestn MOV, Fuinkruiden « Fines Herbess
F( _i Easmcurga;llihakﬁ 4‘-—-" e ,.-’;’ Carteskeiuts e

Primerba’ !.!-" il

_,..i-'-'l Miin e Pl
g-{lfj, i .ﬂ:mat{s:he% fﬂz Garnalen » Crevetts
e5t0 Asiatique |
ssoghs 7 a2 . Asiatisches Pesin f" Garm{u‘.

Temperaturd, B
. Mod de Termen de - Valoare energeticd
Denumire Produse dispunere valabilitate t(;anspf)rt 3! / 100g
epozitare

L] )

Primerba lerburi de Provence 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 1700 kJ/420 kcal
Primerba Pesto Rosu 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 2100 kJ/520 kcal
Primerba Busuioc 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 1750 kJ/420 kcal
Primerba Pesto 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 2200 kJ/550 kcal
Primerba lerburi de Gradind 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 1800 kJ/430 kcal
Primerba Pesto Asiatic 0.34 kg 2 buc./bax 9 luni max. 25°C 2100 kJ/500 kcal
Primerba Curry 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 1900 kJ/460 kcal
Primerba Creveti 0.34 kg 2 buc./bax 12 luni max. 25°C 1900 kJ/370 kcal
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ORICE SALATA DELICIOASA
ARE NEVOIE

o~ DE UN DRESSING

EST.1913

HELLMANN'S Dressing-uri si
N Vinaigrette

( Dressing-Uri
HElI_lTI'l.iﬁ'P:H's
SALATA CU , wntu.;_» :
PASTE I CREVETI S| g
HELLMANN'S DRESSING o B 7
3 —
SALATA CU P g Bk \
s ROSII CHERRY §I INCANIA ﬂ OASP E;f I — o
- HELLMANN'S SI LASA-TE INSPIRAT j \
DESALATEINEDITE /L
AR 23 -'
HELLMANN’S 5 L-J
__ 4 = Vinaigrette
SALATA CAESAR
CU HELLMANN'S Denumire Produse dil\SA:l?nc(j:e

DRESSING CAESAR

Dressing pentru Salaté Caesar 1 L

Dressing pentru Salata 1000 Insule 1 |

Dressing pentru Salaté cu Miere & Mustar 1 |
Hellmann’s Dressing pentru Salata Balsamic 1 |
Vinaigrette citrice 11

Reductie otet balsamic 200 ml

HELI.MANNS

E5T.1913

L

6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax
6 buc./bax

6 buc./bax

' 4

HELLMANNS

(Y Emirmam e

HELLMANN

Reductii
Termen de Tfrrgr;:serz::rcil, Valoare energeticd
valabilitate ports / 100g

9 luni
9 luni
9 luni
330 zile
9 luni

24 luni

depozitare

max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C
max. 25°C

max. 25°C

)

1137 kJ/273 keal
1114 kJ/268 keal
1487 kJ/357 keal
356 kj / 85 keal
2100 kJ/510 keal

980 kj / 230 keal
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TRUCURI DE LA BUCATARI Hfgﬂw’s@
POWERED BY S

Adu-ti preparatele la un alt nivel: DIP-URI
IO"' retete dellc.oase = ANGHINARE, SPANAC S
cu Sosul de Maioneza Hellmann’s! PRAJIRE BRANZETURI GRATINATE
ARIPIOARE DE PUI

—e

& LIGHT

Croamy & smicsth ey’ 1. ﬂI

o5t

GOCHUJANG CU SOS DIP = - T i : .
BURGVER SELFrpEY CU LIME S| CORIANDRU . HELLM&HHS = E =
TURTA CU SOMON ) = L = L=
' E B S —- |
Burgeri si : LEA CREAMY

TOAST

[T e

E

i)

-

- W

BURGER
CU CARNE DE VITA

SANDVIS CLUB

HELIMANNE HELLMARR

HELLMANNS
i

a

we

KETCHUP

10% DK ROFII
KETYYA

—
Sosuri calde
- Temperaturd, s
. Mod de Termen de X Valoare energeticd
Denumire Produse - S transport si

MERLUCIU dispunere valabilitate depozitare / 100g

CU SOS MASALA ﬁ @

SUPA DE PESTE [01] O

Hellmann's Sos de Maionezd Real 5 L 1 buc./bax 8 luni 5-25°C 2695 kJ/ 644 kcal
Hellmann’s Sos de Maioneza Light&Creamy 5 L 1 buc./bax 12 luni 5-25°C 949 kJ/ 227 kcal
Hellmann’s Sos de Maionezd Vegan 3 L 1 buc./bax 8 luni 5-25°C 2051 kj/ 490 kcal
Hellmann’s Mustar Clasic 3 Kg 1 buc./bax 9 luni 5-25°C 471 kJ/ 113 kcal
Hellmann’s Ketchup 5 Kg 1 buc./bax 9 luni 5-25°C 474 kJ/ 112 kcal
Descopera secretele pentru
. P p . Hellmann’s Ketchup 4.8 Kg 1 buc./bax 9 luni 5-25°C 254 kJ/ 60 kcal
a obtine preparate delicioase
si de succes folosind Sos Barbeque 4.8 Kg 3 cut./bax 9 luni 5-25°C 495 kJ / 118 keal

Sosul de Maioneza Hellmann's!
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HELLMANNS HELLMANNS

EST.1913 EST.1913

=y =

HELLMANN'S

HELLMANNS
TOMATS T _I":_:—L.:'_.

i K ETCHUP [

T,
.!_.‘1.1’"' g TV

;- e 2
EE g
SWEET | f" ." E
| , Iy
% L i
| | ¥ =
._ / g
% at
. 2
1 l,-"" -
‘ o L
i y =
L]
Temperaturd, - Temperaturd,
. Mod de Termen de X Valoare energeticd Mod d T d P 4 Val ticd
Denumire Pr ! er P a—— . od de ermen de - aloare energetica
enu e Produse dispunere valabilitate d p.t ’ /100g Denumire Produse dispunere valabilitate WIEMEPORE /100g
epozitare depozitare

L] D) w )

Hellmann’s Ketchup 0.85 L 6 buc./bax 12 luni 5-25°C 390 kJ/93 keal Hellmann’s Maionezd Real 0.43 | 8buc/bax 12 luni 5-25°C 2806 kJ/682 kcal
Hellmann’s Sos de Mustar 0.85 | 6 buc./bax 12 luni 5-25°C 390 kJ/93 kcal Hellmann’s Sos Barbecue 0.25 | 8 buc./bax 18 luni 5-25°C 669 kj /159 kcal
Hellmann’s Sos cu Usturoi 0.85 | 6 buc./bax 9 luni 5-25°C 1514 kJ/362 kcal Hellmann’s Sos de mustar 0.26 | 8 buc./bax 12 luni 5-25°C 1153 kj/272 kcal
Hellmann’s Sos de Maionezd 0.85 L 6 buc./bax 9 luni 5-25°C 390 kJ/93 kcal Hellmann’s Ketchup 0.48 | 12 buc./bax 12 luni 5-25°C 456 kj/107 kcal
Hellmann’s Sos Barbecue 0.82 | 6 buc./bax 12 luni 5-25°C 390 kJ/93 kcal Hellmann’s Mustar 1.98 L 1 buc./bax 9 luni 5-25°C 425 kJ/102 kcal
Hellmann’s Sos Salsa iute 0.85 | 6 buc./bax 12 luni 5-25°C 248 kJ/59 kcal Hellmann’s Ketchup 1.98 1 buc./bax 12 luni 5-25°C 465kJ/ 111 kcal
Hellmann’s Sos de maionezd cu suc de ldmaie 0.85 L 6 buc./bax 9 luni 5-25°C 1346 kJ/322 kcal Hellmann’s Maioneza light 1.98 1 buc./bax 9 luni 5-25°C 1144 kJ/273 kcal
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Rnon Pasta de tomate Rnow Paste fainoase

PROFESSIONAL

[ X J
PROFESSIONAL ROSII
Y 4

Knowvy

| — — P v L-‘:i?-i:i IEI.‘-!:!..H li]] PROFIESSIOMNAL
asta S PENNE RIGATE
Knoy SEEEE - LT
E I = . e .: rn:]
PROFESSIONAL i £ .;',
i T b % e i
1 <
Bty > i\
Knov
: i ekt mtn il
- - = - "
TN 25 kg ﬂ_—— =
"--'HITIHLHHE  — ?—:——_—ﬂ-
- —
Temperaturd, . .
0 Mod de Termen de X Valoare energeticd
Denumire Produse dispunere valabilitate zggsogﬁ:rse‘l / 100g
w &
Lasagna 5 kg 1 buc./bax 36 luni max. 25°C 1500 kJ/350 kcal
Penne rigate 3 kg 4 buc./bax 36 luni max. 25°C 1500 kJ/350 kcal
Spaghetti 3 kg 4 buc./bax 36 luni max. 25°C 1500 kJ/350 kcal
Tagliatelle 3 kg 1 buc./bax 36 luni max. 25°C 1500 kJ/350 kcal

{] o0
Mod de Termen de Temperaturd, Valoare energeticd Beneflc“:
Denumire Produse dispunere valabilitate t(;g;zgi‘:;té' /100g ® 100% gris de gr&u dur

® Potrivite pentru bain marie, perfecte pentru
double cooking (inclusiv precooking)
si mise en place

¢ |deal pentru mancare la pachet/livrare,

L )

Knorr Pastd de tomate 4.5 kg 3 buc./bax 24 luni max. 25°C 347 kJ/81 kecal pdstrandu-si textura si fermitatea
Knorr Pasté de tomate 0.80 kg 12buc/bax 24 luni max. 25°C 347 kJ/81 kcal * Potrivit pentru vegani si fard lactoza
* |si pdstreazd textura chiar si atunci cand
le gatesti prea mult (pand la 4 minute)
Knorr Rosii cuburi in suc concentrat de rosii 2.55 kg 6 buc./ bax 35 luni max. 25°C 118 kJ/28 kcal Gama de paste “ produs in ltalia -
. 5 . . o . _ Sl Toscana,
Knorr Rosii Uscate in Ulei 0.75 kg 12 buc./bax 2 luni max. 25°C 554 kJ/133 kcal Knorr PI'OfESSIO ) Cc.lmpania
Knorr Rosii intregi decojite 2.5 kg 6 buc./ bax 24 luni max. 25°C 126 kJ/30 kcal : . v iveneto ﬁ?.;&ﬂr
Knorr Peperonata 2.6 kg 6 buc./ bax 24 luni max. 25°C 276 kJ/ 66 kcal gi textu r& optimﬁ > . » . Oy N e '!

Knorr Sos de Rosii 3 kg 12buc/bax  15luni  max.50°C  3741kJ/ 894 keal pentru tqke-qwasl PEgs I p A ——————
30 sidelivery AL TR P .—_i
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#) VEGETARIAN
BUTCHER "

Aroma echilibratad asemanatoare
celei de carne si gust savuros

4 o

Gust bogat si arome care ti se topesc L e
In gura PNTUREE — SLESER

R AW NOBEEF BURGEp
Texturd suculenta, cu aspect de G,
carne tocatd -
O adevarata experienta de burger 2,26kg o ~20
gourmet e A

Produs congelat cu termen lung de
valabilitate

Unilever
Food
Solutions

=19 -

THE VEGETARIAN

THE VEGETAKIAN BUTCHER™

BUTCHER

(12~

THE § bE

VEGETARIAN @ VEQETARLYUHE
PUTCHER i SLAGER"

QAW NOBEEF BURGER

gL

~

(2~ .
CRISPY
NOCHICKEN BURGER

sy

i

~9)

Denumire Produse

Mod de

dispunere

Burger din proteine vegetale Raw NoBeef 2,26 kg

Crochete vegane pe bazd de soia cu pesmet 1,75 kg

Produs vegan alternativ la burger de pui 1,8 kg

Produs vegan alternativ la snitel de pui 1,8 kg

L]

1 buc./
bax
1 buc./
bax
1 buc./
bax

1 buc.
bax /

(52~

NOCHICKEN .
NUGGETS =

THE P bE
veaeTasian M veaeTamscre

PUTCHER

NOSCHNITZEL 5

THE P bE
VEETARIAN 'Lil?' VEGETARISCHE
BUTCHER il

SLAYER™

R

Termen de
valabilitate

10 luni
10 luni
365 zile

12 luni

Temperaturd,
transport si
depozitare

min -18°C
min -18°C
min -18°C

min -18°C

Valoare Gramaj NI, portii
energeticd recomandat/ -p ;
/100g  portie preparatéi(g) PrePArAte
861 kJ
207 kcc{l ~113g 20
936 kJ
224 kcc{l ~80g 21
1005 kJ
242 kcq{ 90g 20
1192 kJ
285 kca{ 90g 20
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Ramai inaintea concurentei ~ /
si creeazd-ti cont pe UFS.COM A( A |) F |\/I \
pentru a avea acces la retete, - —

tendinte din industrie

si alte resurse valoroase!

1 Nk

Recomandari personalizate
de produse, retete si solutii -

care sa se potriveasca ' 'k
nevoilor tale

Sfaturi, tendinte si perspective
din industrie pentru a putea
ramane competititv si inovativ

3 CURSURI PENTRU BUCATARI CREATE
,,,,,umtmk I, invitatila evenimente DE EXPERTI DIN INTREAGA LUME
, sau concursuri organizate
s“p IN“I IH[ Hmln[ de Unilever Food Solutions Obtine acces nelimitat la cursurile UFS Academy, de la retete de baza
la tehnici avansate de gatit! Fiecare curs dureaza sub 5 minute,

: . . perfect pentru programul tau incarcat.

# ?,% Unilever
% ¥y | Food
?’“‘b@" Solutions

Inregistreaza-te acum pe UFS.COM
#Pregatiti pentru viitor
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Conecteaza-te la
experienta #UniChef!

Un proiect de la #bucataripentrubucatari

NiChef

UniChef este un proiect educational prin care bucatarii invatd, in mod practic,

- de la Chefi traineri experimentati, acumuleazd cunostinte si informatii d|n

domeniul HoRe pentru a deveni adevdrati artisti in gastronomie!

CURSURI PENTRU BUCATARI PROFESIONISTI

national si international: 33 cursuri, 2 workshop-uri, 1 incubator

E Ai acces la continutul oferit de 28 bucatari traineri recunoscuti la nivel

delivery, zeci de retete, sfaturi, videoclipuri si alte materiale.

sute de materiale educationale si multa inspiratie!

(]'—;:l) Te pregatim pentru viitor. Creaza-ti cont pe UFS.COM si obtine acces la
N

Unilever

Food
Solutions

#Pregatiti pentru viitor

Echipa Unilever Food Solutions

Constanta, lalomita, Caldrasi

Sales Representative

Judete / Localitat Nume / Functie Date de contact

Romania Robert Voicu 0722.357.097

Chef Executive robert.voicu@unilever.com
Centru Vest Romania Septimiu Misin 0730.'52.4'65.3. .

Chef septimiu.misin@unilever.com
Romania. Serbia. Moldova Sorin lozu 0722.518.109

' ' Head of Country UFS Romania sorin.iozu@unilever.com

Romania Florin Mihalcea 0736.383.458

KA & Distributive Manager florin.mihalcea@unilever.com
Romania Andreea Ristea 0725.211.855

Chain Account Executive andreea.ristea@unilever.com
Sud Est Roménia Dumitru Popa 0739.847.398

Area Team Leader dumitru.popa@unilever.com
Bucuresti sect 2, 3, 4, 55i 6, Sud Cosmin Pantea 0726.703.175
Ilfov, Giurgiu Sales Representative cosmin.pantea@unilever.com
Bucuresti sect 1, Nord Ilfov, Madalina Necsoiu 0724.204.548
Dambovita, Prahova Sales Representative madalina.necsoiu@unilever.com
Mehedinti, Gorj, Olt, Dolj, Valcea,  Gabriel Sultan 0723.554.676
Arges, Teleorman Sales Representative gabriel.sultan@unilever.com

Samir Velula 0726.262.022

samir.velula@unilever.com

i!M

2.1

M

Brdila, Buzdu, Mamaia Nord,

Cristian Florin Crdciun

0721.286.354

Galati, Tulcea si Vrancea Area Sales Supervisor cristian.craciun@unilever.com
Suceava, Botosani, lasi, Neamt, Spinu Mihdita Cristian 0739.897.942
Bacdu si Vaslui Sales Representative cristian.spinu@unilever.com
Centru Vest Romania Florin Florea 0723.330.029
Area Team Leader florin.florea@unilever.com
Brasov, Sibiu, Hunedoara Dan Papa . 0723.605.001 .
’ Sales Representative dan.papa@unilever.com
- . Claudia Luca 0726.439.215
Timis, Arad, Caras Severin . . .
’ ’ Sales Representative claudia.m.luca@unilever.com
Clui. Alba. Maramures Nicoleta Bicioi 0724.549.014
b ' ’ Sales Representative nicoleta.bicioi@unilever.com
Bistrita Nasaud, Mures, Harghita, = Demeter Csaba 0732.714.252
Covasna Sales Representative csaba.demeter@unilever.com
Andrei Seres 0722.275.441

Bihor, Salaj, Satu Mare

Sales Representative

andrei.seres@unilever.com




